Orechové tycCinky

Tésto:

200 g hladké mouky
125 g Hery

45 g cukru moucka
1 Zloutek

Nadivka:

3 bilky - Slehat a pfidat
140 g mletych ofechl
210 g mouckového cukru
10 g hrubé mouky
Postup:

Vypracujeme tésto, vyvalime na plech. Potfeme rybizovou marmeladou, na to rozetfeme nadivku,
posypeme posekanymi orechy.

Po upeceni krajime teplé na Uzké prouzky.

Dobrou chut!



